
Appetizer

Fukudome Small Farm fennel salami
鹿児島鹿屋ふくどめ小牧場 フェンネルサラミ　935

Au Bon Vieux Temps venison pâté with mustard
東京尾山台 Au Bon Vieux Temps鹿のパテドカンパーニュ w/マスタード　1100

Hokkaido cheese plate
北海道虻田 タカラのチーズプレート　1650

Salads

Daikon, carrot and mizuna salad with Japanese citrus
愛媛無茶々園大根,人参と水菜のサラダ w/日本の柑橘　1540

Grains and vegetables

Fried Toya potatoes with black pepper and aioli
北海道山田農園 とうやのフライドポテト w/アイオリソース　935

Cauliflower, Romanesco and broccolini with pancetta
徳島神山やさいのちえカリフラワー,ロマネスコとブロッコリーニ w/パンチェッタ　1430

Heirloom black rice pilaf with peanuts and root vegetables
長崎雲仙竹田カタツムリ農園在来黒米のピラフ w/落花生と根菜　1540

Kokoro No Yasai farm peas tagliatelle with flowering dill and fresh ricotta
鹿児島坊津 こころの野菜エンドウ豆のタリアテッレ w/ディルの花とリコッタチーズ　1980

Meat and Fish

Fried oysters with yuzukosho mayonnaise
岡山県 瀬戸内市 邑久町牡蠣フライ w/柚子胡椒マヨネーズ　1650

Grilled Owase Tai and red Negi with pickled lemon
三重尾鷲真鯛と赤ねぎのグリル w/レモンのピクルス　2420

Grilled chicken and onion with tomato confit
栃木 しゃもと玉ねぎのグリル w/ トマトのコンフィ 3080

Bread from Yoshida Bakery, Kyoto
京都吉田パン工房のパン　550

Dessert

Bitter chocolate tartlet with kumquat compote
ビターチョコレートタルト w/金柑のコンポート　770

Buckwheat crêpe with citrus and nikki ice cream
蕎麦粉のクレープ w/ SHO Farm甘夏ジャムとニッキのアイスクリーム　880

✳おまかせコース(本日の4皿 +パン）　 7,150

*All our produce are sourced from nature friendly and animal loving Japanese small producers.
*全ての食材は自然に寄り添って営んでいる全国の生産者さんから届けて頂いています。

Including tax


